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GROTE ROLLEN

PINK DRAGONROL

garnaal = avocado * bosui = gebrande zalm =
spicy mayonaise * chiliflakes

CRUNCHY GARNAALROL 11°

garnaal = avocado = mayonaise * masago eitjes

CREAMY SAKEROL © # 11

zalm = roomkaas * bieslook = avocado = sesam

RAINBOWROL 12°

garnaal = avocado = zalm = tonijn = mayonaise =
masago eitjes

SPICY TUNAROL @ 11°
tonijn = komkommer = bosui * chiliflakes =
spicy mayonaise * sesam

VEGGIE DRAGONROL © 10°
aubergine tempura = miso mayo * bosui

avocado * zoete soja saus " rijst flakes * nori strips
GREEN DRAGONROL® 11°

tempura beukenzwam = edamame = avocado *
miso mayonaise

TORCHED TUNAROL 13°

tempura asperge = avocado = gebrande tonijn =
truffel mayonaise = sesamzaad

PINK VEGANROL @ & 10

rode bietenrijst * komkommer = avocado =
wortel = bosui = rijst flakes

CALIFORNIAROL 11

krabstick = bosui * avocado = komkommer =
mayonaise * masago eitjes

KLEINE ROLLEN

PADDO MAKI & 7°
inside-out sushirol = tempura paddenstoel =
shiitake = truffel mayonaise

HOT TUNA MAKI © 8

tonijn tartaar = bosui = avocado * spicy
mayonaise * chiliflakes

HOT SAKE MAKI © 6%

zalm tartaar = sriracha = spicy mayonaise = bosui

Rad\N

RED DRAGONROL 15

garnaal = avocado * tonijn tartaar = bosui =
chiliflakes = unagi saus = spicy mayonaise *
sesamzaad

BONITO MAKI 157

tonijn tartaar = avocado * zalm = mayonaise *
bonito flakes = furikake

SURF EN TURFROL 137

garnaal = avocado * bosui = dungesneden
rundvlees = sesam dressing

UMAMI ROL 11°

aubergine tempura = gebrande zalm =
miso mayo * avocado * unagi saus * furikake

SPICY SALMONROL © 14°
avocado = komkommer = spicy mayo *
pittige zalm tartaar = bosui en sesam

SPICY CHICKENROL 14°
gefrituurde kip met kimchi = avocado =
pittige Koreaanse saus en sesam

SPICY VEGGIEROL © 11
tempura asperge met kimchi = avocado = knoflook =
pittige Koreaanse saus en sesam

TONIJNROL @ 8

KOMKOMMERROL © © 47
AVOCADOROL @ © 52
ZALM KOMKOMMERROL 67

wij gebruiken in (bijna) al onze rollen vegan mayonaise
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SUSHIMIX

SUSHIMIX 1 PERSOON (15 stuks) 17
- Vis
crunchy garnaal = californiarol = avocadorol =
zalmkomkommerrol en wakame
- Veganista Q
veggie dragonrol = green dragonrol = paddo maki =
avocadorol = wakame salade
- Glutenvrij
creamy sakerol = avocadorol = zalmkomkommerrol
en komkommersalade
- Vegan en glutenvrij ©\ &
pink veganrol = avocadorol * komkommersalade

ZWANGERSCHAPS MENU
1 PERSOON (15 stuks) 18

keuze uit: veggie dragonrol = green dragonrol
of crunchy garnaalrol met sesamzaad =
paddo maki = wakame salade

SUSHIMIX 2 PERSONEN 8 (3 stuks) 41
Avocadorol = paddo maki = crunchy garnaalrol =
rainbowrol = spicy tunarol = creamy sake rol =
californiarol = komkommersalade = wakame salade

SUSHIMIX 4 PERSONEN 8 (63 stuks) 82
avocadorol = paddo maki * crunchy garnaalrol =
rainbowrol = spicy tunarol = creamy sake rol =
californiarol = komkommersalade = wakame salade

DRAGONROL MIX 2 PERSONEN (s3stuks) 52

red dragonrol = pink dragonrol = surf en turfrol =
rainbowrol = wakame salade

OUR FAVOURITES 2 PERSONEN @1stuks) 52

red dragonrol = crunchy garnaalrol =
rainbowrol = bonito maki = paddo maki =
edamame boontjes

OUR FAVOURITES VEGAN
2 PERSONEN W (29 suks) 35°

spicy veggierol = veggie dragonrol =
komkommerrol = paddo maki * edamame boontjes

KIDS MIX 1 PEROON (10 stuks) 11
avocado rol = zalmkomkommerrol =

gefrituurde garnalen met miso mayonaise =
edamame boontjes = sushi rijst met sesam =
spekkoek = kleurplaat

SUSHIBOWL

Sushibowl bestaat uit de volgende basisingredienten:

rijst = bosui = avocado = wakame * edamame * nori & masago (geen masago in vegan en kipbowl)

1. KIES JE TOPPING

- tonijn tataki (+1,50)

- zalm tataki (+1)

- tempura beukenzwam &
- tempura garnalen

- tempura kip (+1,50)
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2. KIES JE SAUS

- sticky miso sauce

- spicy mayonaise\Q

- sesam saus

- wasabi mayonaise\Q

extra saus cupje +0,50

o Vegetarisch \ Vegan D Gilutenvrij 8 Lactose

SASHIMI

NIGIRI'S

ZALM (5 stuks) © 8’ ZALM NIGIRI (2 stuks) © 525
TONIJN (s stuks) @ 13 TONIJN NIGIRI 2 stuks) & 6
FLAMED ZALM NIGIRI (2 stuks) & 5°
FLAMED TONIJN NIGIRI 2 stuks) @ 6%
BEEF TATAKI 11°  MISO AUBERGINE TOAST W 2sruxs) 6°
licht gebakken schots rundvlees = wakame = aubergine = bosui = unagi saus =
bosui * sesamdressing = sesam = chiliflakes miso mayonaise * nori strips
ZALM TATAKI 10°  JAPANS FRIETJE 6°
licht gebakken zalm = wakame = bosui = met furikake = bonito flakes =
sesamdressing = sesam = chiliflakes kewpie en miso mayonaise
5 ook vegan verkrijgbaar
TONIJN TATAKI 13
licht gebakken tonijn = wakame = bosui = GEFRITUURDE GARNALEN (2 stuks) 3°
sesamdressing = sesam = chiliflakes
CHICKEN BITES (s stuks) 8°

EDAMAME BOONTJES © 6
ook glutenvrij verkrijgbaar D

CRAZY PRAWN TOAST (2 stuks) 7°

garnalen = miso mayonaise * unagisaus *
bosui = bonito flakes

KLEINE

SALADES

WAKAME SALADE © &

KOMKOMMERSALADE @ © 4%

tempura kip = bosui * miso saus en sesam
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DESSERTS

VRAAG DE BEDIENING NAAR DE
DESSERTKAART

WISSELENDE SPECIALS
VRAAG DE BEDIENING
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